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Ferme de Siffray
Foie Gras Ghislaine Borie
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vous y accueillir

Producteur et Hébergeur 
d'Accueil Paysan Lot
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Frais :
 - le canard avec foie* :           50,00 € le canard
 -le canard sans foie* :           27,70 € le canard
 -le Foie gras cru :
    1ère cat (  juste éviscéré )    :      46,00 €/kg
    Extra (sous vide )   :                 52,00 €/kg
 -la carcasse sans gésier   :           5,25 € pièce
 -le paletot , les cuisses fraîches :  9 ,25 €/kg
 -le magret frais  :                       21,80 €/kg
 -les côtelettes de canard :    23,60 €/kg
 -le jambon de canard :               6 ,30 €/100g 
    (m agre t  séché ,  t r anché  )  
 - les os de canard confits :         13,00 €/kg              
 *  Canards découpés et  fo ies  déveinés gratu itement  
  

Cuisiné conservation longue durée
 - le foie gras mi-cuit(1 lobe) :     12,40 €/100g
 -les cuisses de canard confites:  28,85 €/kg
 -les fritons de canard :              29,40 €/kg
  Et d'autres produits de la ferme à découvrir  !

L e s  v o l a i l l e s

 Le poulet :
-entier prêt à cuire :                      9 ,70 €/kg
-en demi poulet (sous vide) :        10,20 €/kg
ou découpé en cuisses,  f i lets et pilons 
 -saucisse de poulet  :                  21,50 €/kg     

 Les autres volailles :
- la poule à farcir :         8 ,10 €/kg
-la pintade :                13,75 €/kg
-le chapon et la poularde  pour les fêtes 

gavé au maïs grain entier et préparé à la ferme

       Élevées en plein air  aux céréales  
        

L e  c a n a r d  

  V i an de  de  b œufs  SALER S  ou  
AUBR AC     

 né s  e t  é l evé s  en

 Agr i cu l t ure  b io logique  
 d é c o u p é e  e t  c o n d i t i o n n é e  s o u s  v i d e  à   

l a  f e r m e   

Le colis à mijoter  (5 kg) : 9,75  €/kg
composé de une pièce de 1 kg à pot 

au feu (plat de côtes ou jarret ou coll ier) ,   
de 1kg à bourguignon et de 2 pièces de 1kg 
à braiser (gîte ,  paleron ou macreuse)

Le colis à griller  (5 kg) : 25,00 €/kg
composé de steak extra ,  faux f ilet ,  

entrecôte, d'un rôti ,  de bavette d'aloyau, de 
basse côte et l 'été de merguez pur bœuf

Le colis complet  (5 kg) : 15,30 €/kg  
composé de 3 kg de viande à gri l ler  et 

de 2 kg de viande à mijoter 

Ces tarifs  sont valables  jusqu 'au printemps 2024

N o s  a n i m a u x  s o n t  é l e v é s  e n  p l e i n  a i r .
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